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TiTULO

Uso de cera de abelha no revestimento de frutos

SITUACAO PROBLEMA

Qual o efeito da utilizacdo de cera de abelha no revestimento de frutos?

HIPOTESE

A utilizacdo de cera de abelha proporciona um prolongamento na vida util pds-colheita de
frutos

INTRODUGAO/JUSTIFICATIVA

A banana, goiaba e mamao sdo frutas de origem tropical que apresentam intensa atividade
metabdlica, tornando-se altamente perecivel, entrando em senescéncia rapidamente apds o
amadurecimento. Logo, é extremamente importante a ado¢do de técnicas que venham
retardar o seu intenso metabolismo, visando a reducdo de perdas pds-colheita e a ampliacdo
do periodo de conservagcdo, proporcionando a comercializacdo de frutas de excelente
gualidade, tanto sensorial quanto nutricional, especialmente para o consumo in natura.

Para tanto, existem varios métodos de conservacdo destacando-se, além da refrigeracdo, a
atmosfera modificada amplamente utilizada na preservacdo de qualidade produtos vegetais
contribuindo para o decréscimo de perdas pds-colheita, através da reducgdo da atividade
metabdlica e da perda de agua, melhorando seu aspecto comercial.

O uso de ceras pode ser efetivo na conservacdao de frutos e hortalicas, porém apresenta o
inconveniente de deixar efeito residual sobre os mesmos, além ter um custo elevado
(OLIVEIRA, 1996). Em contrapartida, o estudo do envolvimento de frutas e hortalicas em
biofilmes comestiveis, tem sido uma alternativa. A cera de abelha pode ser uma dessas
alternativas e poucos estudos foram feitos usando esse tipo de cera para revestir frutas.

OBIJETIVOS

Avaliar o efeito do uso de cera de abelhas como revestimento no prolongamento da vida util
pos-colheita em frutos

METODOLOGIA

Sera conduzido um experimento na E.E. Prof2 Maria Zenilda Gama no Municipio de Apodi-RN.
O material bioldgico utilizado neste experimento serdo os frutos: mamdo, meldo, goiaba,
banana. Os frutos serdo adquiridos no comércio local e armazenados sob refrigeracdo
(geladeiras) e temperatura ambiente (fora da geladeira) sendo quatro frutos por tratamento
(tipo de armazenamento) com revestimento com cera e quatro sem revestimento para
comparacdo ao fim do experimento. A cera serd aplicada através de emulsdes dos frutos na
solucdo da cera, a qual a formulacdo serd obtida com a pesagem e adicdo de 60g da cera bruta
em um recipiente adicionando-se 440 ml de 34gua destilada e 0,5% de oleo de coco
saponificado (OCS) para quebrar a tensao superficial e facilitar a mistura dos componentes. Em
seguida, a solucdo serd agitada e aquecida a uma temperatura de 100°C, durante 10 minutos,
com o auxilio de um aquecedor-agitador. Apds esse periodo os frutos serdo imersos nas




solucdes mantidas a uma temperatura de 50°C e colocados em bandeja de isopor para secar
em temperatura ambiente e depois serdo armazenados. Os frutos serdo avaliados a cada trés
dias de armazenamento até o dia em que serdo considerados improprios para a
comercializacdo. As caracteristicas que serao avaliadas para analisar a vida util pds-colheita dos
frutos sao:

-Aparéncia externa do fruto: serd determinada através de uma escala de notas.

-Coloragdo do fruto: sera determinada através de uma escala de notas.

-Perda de massa do fruto: determinada pela diferenca do peso inicial e final, dividido pelo peso
inicial, multiplicado por 100, resultado expresso em (%).

O delineamento a ser utilizado neste experimento sera o inteiramente casualizado, com
parcelas subdivididas, em que os tratamentos se encontram nas parcelas e o tempo de
armazenamento na subparcela, com quatro repeticdes. Apds a coleta e tabulacdo dos dados,
sera realizada a analise estatistica com o programa SIVAR e para a elaboracdo dos graficos sera
utilizado o Microsoft Office Excel.

CRONOGRAMA

Atividade 2012

Definir o problema a ser pesquisado
Reunir a equipe

Escrever e entregar o projeto na Dired
Realizar o] experimento ou
levantamento e coletar os dados
Analisar os resultados

Escrever o relatério

Preparar a apresentagdo oral
Apresentar na feira da escola

ORCAMENTO
Item Quantidade Valor unitdrio RS Total RS
Mamao 16 1,50 24,00
Banana 16 0,25 4,00
Goiaba 16 0,50 8,00
Resma papel 1 11,00 11,00
Canetas 4 0,50 2,00
Cera 1 20,00 10,00
Impressao poster 1 25,00 25,00
Total Final R$84,00
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